Hausgemachte Tagliatelle vom Antersdorfer MUhlengrield
mit Wildragout, Preiselbeer-Creme fraiche und Parmesan

2 Paar Kasekrainer, scharf gewurzt und mit cremigem Kase,
hausgemachtem Kartoffelsalat und 2erlei Senf

Gulaschsuppe, traditionell hergestellt, mit bestem Rindfleisch
und vielen Zwiebeln, dazu gibts Hirschenbrot

Bemme des Tages (erzgebirgisch fur belegtes Brot)
immer wechselnd, immer frisch, immer lecker

Wiener Schnitzel in der Pfanne mit Butter gebraten,
hausgemachten Rotweinpreiselbeeren,
marinierte Blattsalate und hausgemachter Kartoffelsalat

Hirschenfutter deluxe

marinierte Blattsalate, knuspriger Hirschenspeck, rote Zwiebeln,
Honig-Senf-Dressing,

Sauerteigbaguette mit gegrilltem Schafskase & Waldhonig

Gemusecurry (vegan)
Rote Currysole mit gebratenem Gemuse und Quetschkartoffeln

Hirschenburger
Wildfleischpflanzerl im selbstgebackenen Bun Speck,
Preiselbeerzwiebeln, Bergkase, Cole Slaw, Pommes

Alle Preise in Euro.
Bei Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unsere Mitarbeitenden
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